
2. JUSTIFICACION DEL TiTULO PROPUESTO

2.1. Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés académico, cientifico o

profesional del mismo

El Master pretende proporcionar la base para la formacién de investigadores que
desarrollen su actividad de |+D+i en los diversos eslabones de la cadena alimentaria,
desde el correcto manejo y conservacién de los recursos naturales y el medio
ambiente (fuente de las materias primas) a los Ultimos avances en procesado o
biotecnologia, pasando por la calidad y la seguridad alimentaria, garantizando una
formacion integral y multidisciplinar que permita a los egresados desarrollar e
implementar nuevas tecnologia en el sector agroalimentario, asi como el desarrollo de
nuevos productos y/o la valorizacion de los que actualmente existen en el mercado.

La necesidad social de investigadores en los ambitos ambiental y agroalimentario se
hace evidente cuando se analiza la forma de vida de la sociedad actual. En efecto,
por una parte se demandan alimentos variados, comodos y de larga vida util, sin
descuidar su aspecto placentero y las tradiciones culturales. Por otra parte existe
conciencia de que la sociedad actual consume sus recursos naturales a un ritmo que
puede amenazar su existencia, generando residuos que los ecosistemas naturales no
pueden absorber sin quedar afectados, y como consecuencia se producen escenarios
de desequilibrio por lo que es preciso realizar cambios para conseguir un desarrollo
sostenible. La industria agroalimentaria es el sector industrial que mas contribuye al
producto interior bruto en Espafia en general y en Galicia en particular y, dada su
estructura, demandara en los préximos afios innovacion de procesos y productos
aumentando las exigencias en seguridad alimentaria y respeto por el medio ambiente.
Por otra parte, habra que dar respuesta a la creciente inquietud social e industrial por
la influencia de la alimentacion en la salud humana. Los avances de la Biomedicina
estan abriendo posibilidades insospechadas desde hace muy pocos afios para el
mantenimiento y prevencion a partir de la salud mediante la alimentacién; de hecho
este campo es una de las vanguardias de investigacion fijadas en los planes
estratégicos del Programa Marco de la Unidn Europea. En este sentido el articulo 2,
punto 2 de los Estatutos de la Universidade de Vigo, marca como uno de los fines
prioritarios de la Universidad "Conseguir las maximas cotas de calidad de la docencia
e investigacion". Por tanto, este master tiene como finalidad contribuir a la
consecucion de este objetivo y a los objetivos del Plan Nacional de Investigacion
Cientifica a través de la formacion de investigadores doctores en la tematica de
Estudio, la cual es una de las lineas prioritarias de la investigacion en Espafia.

Por ello, el marco general en el que deben planificarse los estudios universitarios de
Master deben garantizar la formacion avanzada en los pilares basicos de la
alimentacion :

e Investigacion y desarrollo de técnicas que nos permitan un correcto manejo y
conservacion de los recursos naturales que son fuente de las materias primas.

e Investigacion y desarrollo de nuevos procesos y estrategias en la produccion,
elaboracion y conservacion de alimentos.

e Investigacion y desarrollo de nuevas estrategias y procedimientos que
garanticen la calidad y seguridad alimentarias.

e Investigacion y desarrollo en el binomio alimentacion-salud.
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El Méster en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental surge como evolucion
del Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria (Decreto 13/2007 de 1 de febrero,
publicado en el DOG el 8 febrero de 2007) de 60 ECTS al cual extinguira. EI Master
en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria ha tenido una gran demanda académica.

N2 alumnos por curso académico
30

Tl

2009-10 2010-11 2011-12 2012-13 2013-14

Como se puede apreciar en la figura durante los Ultimos 5 afios se matricularon una
media de 27 alumnos por curso, registrandose un interés creciente por estos estudios
gue ha permitido completar el nimero de plazas ofertadas durante el curso 2013-14.
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100 100
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Tasa de graduacion

Ademas, las Tasas de Rendimiento y de Graduacion que ha registrado el Master han
sido elevadas.

Dado que el Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental contempla
los contenidos del Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria, a los que
completa con aspectos relacionados sobre la evaluacion del correcto manejo y
conservacion de los recursos naturales y el medio ambiente (los cuales representan la
fuente de las materias primas de la industria agroalimentaria), esperamos que se
mantenga el interés y la creciente demanda social por cursar estos estudios.

En Espafia existen Masters que presentan una oferta académica similar, si bien
solamente contemplan de forma independiente e individual algunos de los aspectos
contemplados en el Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental
como la “Seguridad y Calidad Alimentaria” (como los Masters ofertados en las
Universidades de Santiago de Compostela, Valencia, La Laguna, Jaén, Pais Vasco,
Burgos, Barcelona, Navarra, Murcia, CEU o Camilo José Cela entre otras), el estudio
de la “Agroalimentacion y sistemas agricolas” (como los ofertados en la Universidad
de Cérdoba, Auténoma de Madrid o Cadiz), acerca de aspectos relacionados con la
“Biotecnologia agroalimentaria” (Universidades de Oviedo, Girona, Pablo de Olavide o
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Almeria entre otras) o sobre “Medio Ambiente y Recursos Naturales” (Universidad de
Santiago de Compostela o Girona). ElI Master en Ciencia y Tecnologia
Agroalimentaria y Ambiental pretende aglutinar todos esos aspectos anteriormente
expuestos, los cuales son transversales para los diferentes eslabones de la cadena
alimentaria: desde el correcto manejo y conservacion de los recursos naturales y el
medio ambiente (fuente de las materias primas) a los Ultimos avances en procesado o
biotecnologia, pasando por la calidad y la seguridad alimentaria o el desarrollo de
nuevos productos y/o la valorizacién de los que actualmente existen en el mercado.

El Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental presenta una clara
orientacion investigadora encaminada a la formaciébn de investigadores que
desarrollen su actividad de I+D+i en los diversos eslabones de la cadena alimentaria,
tanto en la empresa publica como privada. En este sentido durante cursos anteriores
gran parte de los alumnos que han cursado el Master Ciencia y Tecnologia
Agroalimentaria han continuado sus estudios matriculandose en el Doctorado en
Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria con el fin de realizar su tesis doctoral. Este
Doctorado también se imparte en la Facultad de Ciencias de la Universidad de Vigo.
Cabe destacar que presenta la Mencion Hacia la Excelencia del Ministerio de
Educacion y es el programa de Doctorado que mas Tesis doctorales ha defendido en
la Universidad de Vigo en los ultimos 3 afios, con un total de 22 (nUmero muy superior
al resto de los Programas de Doctorado existentes), nUmero que representa casi un
20% del total de Tesis leidas en la Universidad.

A pesar de que no existen datos sobre los indices de insercién laboral de los
egresados del Master en el tejido productivo del entorno, si disponemos de datos
acerca de la empleabilidad de las titulaciones que de las que provienen la mayor parte
de los alumnos que acceden al Master. Estos datos se recogen en el libro de Espada
& Martinez (2013) publicado recientemente:

o Porcentaje de titulados que trabajan en el momento actual:
¢ Ingenieria Técnica Agricola: 76.5%
e Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos: 87.5%
e Ciencias ambientales: Datos no disponibles en el momento actual.
o Tiempo en encontrar el primer trabajo después de los estudios (0-3 meses):
¢ Ingenieria Técnica Agricola: 70.6%
e Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos: 75%
e Ciencias ambientales: Datos no disponibles en el momento actual.

Dado que la mayor parte que los egresados del Master proceden de esas tres
titulaciones y ademas un porcentaje elevado de los mismos compagina de forma
simultanea su trabajo con los estudios del Master, se esperan unos valores mas
elevados que los anteriormente mencionados para los titulados en el Master en
Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental.

2.2. Referentes externos a la Universidad

Los primeros estudios superiores en el campo agroalimentario en la Universidad de
Vigo fueron el programa de Doctorado de CALIDAD, SEGURIDAD y TECNOLOGIA
ALIMENTARIA orientado hacia el espacio de Bolonia (programa de doctorado
regulado por el RD 778/1998) e impartido integramente en la Facultad de Ciencias,
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con la colaboracién de los Departamentos de Bioquimica, Genética e Inmunologia,
Ingenieria Quimica, Quimica Analitica y Alimentaria, Biologia Fundamental y Ciencias
de la Salud, y Biologia Vegetal y Ciencias del Suelo. Este programa de doctorado
conducia de forma paralela diferentes titulos propios de la Universidad de Vigo:
Master en Calidad, Seguridad y Tecnologia Alimentaria, Especialista en Calidad
Alimentaria, Especialista en Seguridad Alimentaria y Especialista en Tecnologia
Alimentaria.

En la actualidad el Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental surge
como evolucion del Méaster en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria (Decreto 13/2007
de 1 de febrero, publicado en el DOG el 8 febrero de 2007) de 60 ECTS, el cual
asentd sus bases a partir del Posgrado previo en Ciencia y Tecnologia
Agroalimentaria (Decreto 51/2006 de 23 de marzo, publicado en DOG de 28 marzo de
2006) el cual se autoriz6 con una carga docente de 120 ECTS con doble via
(profesional e investigadora) y 3 especialidades: 1) Ciencias agrarias y alimentarias,
2) Procesos en la industria alimentaria, y 3) Nutricibn Humana. Posteriormente la
especialidad de Nutricion Humana se segreg6 en un Master Universitario de Nutricion
de 60 ECTS (via profesional).

A continuacién se autoriz6 el Titulo de Doctor dentro del citado Programa Oficial de
Posgrado (Decreto 13/2007 de 1 de febrero, publicado en el DOG el 8 febrero de
2007). El citado Programa de Doctorado, regulado por el RD 1393/2007, obtuvo la
Mencién de Calidad del Ministerio durante el curso 2008/09 (Resolucion de 20 de
Octubre de 2008 de la Secretaria de Estado de Universidades, publicado en BOE
numero 273 de 12/11/2008) y posteriormente la Mencién hacia la Excelencia durante
el curso 2010/2011 (Orden EDU/3429/2010, de 28 de diciembre publicada en el BOE
del 4 de enero de 2011).

Por tanto el Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental pretende
adaptar dicho Méaster Universitario de Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria, hacia las
especialidades de Ciencias Ambientales, Ciencias Agrarias y Alimentarias, y
Procesos en la Industria Alimentaria, manteniendo una carga 60 ECTS y dedicado
exclusivamente a la via de investigacion para la formacion de doctores.

Para la elaboracién del Master, ademas de la consulta personalizada a los profesores
del programa y otros miembros de la Universidad, se han consultado programas de
masteres de otras Universidades con el fin de evitar su solapamiento, y analizar la
estructura y enfoque de los mismos. Ademas, se han realizado consultas por internet
para estudiar los libros blancos de la ANECA, y otros documentos de utilidad
(colegios profesionales, sociedades cientificas).

2.3. Descripciéon de los procedimientos de consulta utilizados para la elaboracién del
plan de estudios

2.3.1. Descripcion de los procedimientos de consulta internos

El proceso de revision y consulta en la Universidad de Vigo ha sido el siguiente:

1. Exposicion publica de la Memoria en el Centro y periodo de alegaciones:
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2. Aprobacion de la Memoria en Junta de Centro:

3. Exposicién publica de la Memoria ante la Comunidad universitaria y apertura de
un plazo de alegaciones a la propuesta:

4. Revision técnica de la propuesta por parte del Vicerrectorado competente:

5. Modificacién de la propuesta en funcion de la revisidén y alegaciones presentadas:
aprobada en la Comision Académica del Master del

6. Aprobacion en Junta de Centro de la Memoria definitiva:

7. Informacion de la Comisién de Estudios de Postgrado de la Memoria definitiva:

8. Aprobacion de la propuesta en Consejo de Gobierno de la Universidad de Vigo de

la Memoria definitiva:

9. Aprobacion de la propuesta en Consejo Social de la Universidad de Vigo de la
memoria definitiva:
(Tal y como se ha citado anteriormente el Master se ha elaborado directamente a partir de
la experiencia previa obtenida con el Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria
(Decreto 13/2007 de 1 de febrero, publicado en el DOG el 8 febrero de 2007) de 60 ECTS
y el titulo de Doctor en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria (Decreto 13/2007 de 1 de
febrero, publicado en el DOG el 8 febrero de 2007). El citado Programa de Doctorado,
regulado por el RD 1393/2007, obtuvo la Mencion de Calidad del Ministerio durante el
curso 2008/09 (Resolucién de 20 de Octubre de 2008 de la Secretaria de Estado de
Universidades, publicado en BOE numero 273 de 12/11/2008) y posteriormente la
Mencion hacia la Excelencia durante el curso 2010/2011 (Orden EDU/3429/2010, de 28 de

diciembre publicada en el BOE del 4 de enero de 2011)).

De acuerdo con las directrices propias de la Universidad de Vigo sobre la estructura y
organizacion académica de los planes de estudio de Master y Doctorado, y el
Reglamento de Régimen Interno de la Facultad de Ciencias, la Comisiébn Permanente
de la Junta de Facultad nombré la Comision Académica del Master en Ciencia y
Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental en su reunién del dia 14 de mayo de 2013, la
cual procedié a la elaboracion de la propuesta de Plan de Estudios del Master
Universitario en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental por la Universidad
de Vigo. Dicha Comision Académica estad compuesta por profesores con una
importante trayectoria investigadora en la rama agroalimentaria y ambiental:
e Presidente y coordinador del master: Francisco Javier Rodriguez Rajo,
Profesor Titular del departamento de Biologia Vegetal y Ciencias del
Suelo.
e Secretario: Juan Carlos Mejuto Fernandez, Catedratico del Area de
Quimica-Fisica y ex-Decano de la Facultad de Ciencias.
e Sidonia Martinez Suarez, Profesora Titular del Area de Tecnologia de los
Alimentos y representante de la Comisién de Calidad del Centro.
e Herminia Dominguez Gonzdlez, Catedratica del Area de Ingenieria
Quimica.
e M? Luisa Andrade Couce, Profesora titular del area de Edafologia.
e JesUs Simal Gandara, Catedratico del Area de Nutricion y Bromatologia y
miembro de la Comision de Garantia de Calidad del Centro.
e Manuel Arias Estévez, Director del titulo de graduado superior en Ciencia y
tecnologia ambiental y Profesor titular del departamento de Biologia
Vegetal y Ciencias del Suelo.

Para el funcionamiento de la Comisién Académica se estableci6 un calendario de
reuniones con el objeto de ir elaborando la propuesta, incluyendo en ocasiones a
otros profesores del programa. Ademas se llevé a cabo un reparto de trabajo entre los
miembros de la comision para la estructuracion y elaboraciéon del plan de estudios, asi
como con los profesores para cada una de las asignaturas del programa. Cabe
destacar que practicamente la totalidad del profesorado del Master ya participaba
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tanto en el anterior "Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria” como en el
"Programa de Doctorado en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria” con la "Mencion
Hacia la Excelencia" del Ministerio de Educacion y, por tanto, cuentan con una
experiencia contrastada.

El procedimiento llevado a cabo por la Comisiébn Académica fue el siguiente:
1. Se establecieron los cauces adecuados para promover y facilitar la
participacion en el proceso de todos los miembros de la Facultad de Ciencias. Se
han emitido documentos de trabajo referidos a la totalidad o a una parte del nuevo
plan para su evaluacion por la comunidad de la Facultad.
2. Busqueda de asesoramiento, informacion o solicitud informes que faciliten su
tarea tanto dentro como fuera de la Facultad.
3. Las propuestas o sugerencias acerca del nuevo Plan de Estudios provenientes
de cualquier miembro, individual o colectivo, de este centro fueron estudiadas y
consideradas por la Comision Académica encargada de la elaboracion del Plan de
Estudios. Se recibieron sugerencias y propuestas sobre aspectos concretos del
plan de estudios: su sentido general, su estructura, sus contenidos, su aplicacion,
etc., tanto como informes solicitados por la comision, como a iniciativa de
personas concretas o de colectivos.
4. Se program0 una presentacion abierta de borradores y documentos de trabajo,
donde pudieron debatirse aspectos concretos de la propuesta. A partir de que el
proyecto fue hecho publico se abri6 un periodo de alegaciones internas que
fueron examinadas por la comision.
5. Elaboracion del Proyecto del nuevo plan de estudios.
6. Envio del plan de estudios al Decano del Centro para su estudio.
7. Aprobacién del plan de estudios por la Comision Permanente, delegada de la
Junta de Facultad.
8. Presentacion de la propuesta aprobada en Junta de Facultad ante el
vicerrectorado de Titulaciones y convergencia Europea.
9. Exposicion publica ante la comunidad universitaria y apertura de un plazo de
alegaciones a la propuesta.
10. Aprobacién por la Comisién de estudios de postgrado.
11. Aprobacién por el Consejo Social.
12. Aprobacion por el Consejo de Gobierno de la Universidad de Vigo.

2.3.2. Descripcién de los procedimientos de consulta externos

Como paso preliminar se ha evaluado y analizado la oferta académica de los Masters
gue en el momento actual se imparten en Universidades espafiolas tanto publicas
como privadas, y que proporcionen a sus egresados formacién acerca de aspectos
relacionados con la “Seguridad y Calidad Alimentaria” (como los Masters ofertados en
las Universidades de Santiago de Compostela, Valencia, La Laguna, Jaén, Pais
Vasco, Burgos, Barcelona, Navarra, Murcia, CEU o Camilo José Cela entre otras),
sobre “Agroalimentacion y sistemas agricolas” (como los ofertados en la Universidad
de Coérdoba, Autébnoma de Madrid o Cadiz), aspectos relacionados con la
“Biotecnologia agroalimentaria” (Universidades de Oviedo, Girona, Pablo de Olavide o
Almeria entre otras) o sobre “Medio Ambiente y Recursos Naturales” (Universidad de
Santiago de Compostela o Girona).

Se han empleado diferentes encuestas llevadas a cabo por la Conferencia de
Decanos durante la realizacion del libro blanco del Programa de Convergencia
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Europea de la ANECA para las titulaciones de Grado de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos, Grado en Ciencias Ambientales y Grado en Ingenieria Agraria y sus
recomendaciones para los Masters. Se han empleado las encuestas dirigidas a
egresados de estas 30 universidades cuyo modelo y resumen de resultados se
encuentra en el Anexo Il de Libro Blanco de la titulacion de grado. El numero de
encuestas procesadas fue de 905 (32,4% varones y 67,6% mujeres).

Ademas se han tenido en cuenta las encuestas remitidas a catedraticos de otras
universidades, tanto espafiolas como extranjeras, a partir de las cuales se
establecieron las especialidades del Master:

e Ciencias agrarias y alimentarias,
e Procesos en la industria alimentaria.
¢ Ciencias ambientales

Se ha consultado también a doctores que trabajan en empresas relacionadas con la
Industria Agroalimentaria o Ambiental con presencia en la Comunidad Auténoma
gallega (Nestle, Ence, Coca-cola, Coren, Rianxeira, Aceites Abril, Xeoaquis, Acciona,
Grupo cuevas o Chemtex entre otros) y a miembros de diferentes Sociedades
cientificas (Sociedad Espafiola de Nutricion, Sociedad Espafiola de Dietética y
Ciencias de la Alimentacién, Grupo de Microbiologia de los Alimentos de la Sociedad
Espafiola de Microbiologia, European Food Safety Authority, Centro Tecnolégico de la
Carne, Sociedad Espafiola de Bromatologia, Asociacién Nacional de Empresas
Publicas del Medio Ambiente, Agencia Europea de Medio Ambiente, entre otros) las
cuales nos han permitido definir la oferta académica del Master en Ciencia y
Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental en base a asignaturas que incluyen una clara
orientacion investigadora, y que proporcionen a los egresados del Master una
formacion adaptada a los actuales necesidades en 1+D+i de los diversos eslabones
de la cadena agroalimentaria y ambiental, tanto de la empresa publica como privada.

Toda esta informacién, en principio no sistematizada y obtenida por los diversos
miembros de la Comisién Académica del Master y profesorado de la Facultad de
Ciencias, fue recabada y centralizada para la elaboraciéon de la memoria del Master
en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental.
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4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

4.1. Sistemas de informacion previa a la matriculacién y procedimientos de acogida y
orientacién de los estudiantes de nuevo ingreso para facilitar su incorporacion a la

Universidad y a las ensefianzas.

El Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, que establece la ordenaciéon de las
ensefianzas universitarias oficiales, especifica la obligacién de las Universidades
Espafolas de disponer de sistemas accesibles de informacion y procedimientos de
acogida y orientacion de los estudiantes de nuevo ingreso. Atendiendo a este
requerimiento, la Universidad de Vigo ofrece informacion y orientacion al alumnado de
nuevo ingreso en su pagina web dentro de los siguientes apartados: Estudios y
Titulaciones, Centros, Administracion y Servicios y Biblioteca.

Ademas, la Universidad de Vigo pone a disposicion de los futuros alumnos los
siguientes documentos:

o Guia Rapida del Estudiante: Se pone a disposicion del alumnado de nuevo
ingreso la informacion orientativa que facilita el conocimiento de la
institucion. En ella se incluye: informacion general sobre el sistema
universitario, estudios oficiales, calendario escolar, programas de movilidad,
becas y ayudas al estudio, oferta académica, transporte a los Campus
Universitarios, alojamiento, etc. También contiene un apartado especifico
para el alumnado de nuevo ingreso en el que se le orienta sobre su proceso
de matriculacion.

o Guia del estudiante extranjero: Con informacion practica para los
estudiantes extranjeros que deseen cursar estudios en la Universidad de
Vigo en el marco de un programa de intercambio o de un convenio de
cooperacion internacional, o bien como estudiantes visitantes extranjeros,
durante un cuatrimestre o un curso académico completo
(http://www.uvigo.es/uvigo _es/administracion/ori/estranxeiros/quia/index.html)

o Otras publicaciones centradas en aspectos propios de la vida universitaria
como el empleo, la movilidad, las actividades de extension cultural, etc.
enfocadas para que el alumno se familiarice con la experiencia universitaria.

Los futuros alumnos pueden obtener informacion detallada del Master y/o del proceso
de preinscripciéon y matricula por los siguientes medios:
1. PA&gina Web del Master:
(http://www.uvigo.es/uvigo_gl/titulacions/masters/ciencia-tecnoloxia-agroalimentaria/)
2. Pé&gina web del Centro:
(http://www.uvigo.es/uvigo_gl/Centros/ourense/ciencias.html)
3. Pé&gina web del Vicerrectorado de Organizacion Académica, Profesorado y
Titulaciones:
(http://profesorado.uvigo.es/)
4. Pé&gina web de la Universidad de Vigo:
(http://www.uvigo.es/). En el apartado “Estudios vy titulaciones” figura la
informacion basica de la oferta por curso académico de los titulos de Master
de la Universidad de Vigo. Ademas, en la pagina principal de la Universidad de
Vigo, figura un link actualizado (matricula curso 2013-14) en relacion al
procedimiento administrativo de preinscripcion y matricula en estudios de
master para el curso académico correspondiente.

Por otro lado, desde el Vicerrectorado de Estudiantes y el Vicerrectorado del Campus
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de Ourense se articulan las siguientes lineas de accion en lo relativo a los sistemas
de informacién previa a la matriculacién y a los procesos de acogida y orientacién de
los estudiantes de nuevo ingreso:
1) Presentaciones anuales en prensa y otros medios de comunicacion de la oferta de
Masteres existentes en la Universidad de Vigo y el Campus de Ourense en particular.
2) Participacién en las ferias educativas: Organizadas en ambitos autonémico,
nacional e internacional, estdn destinadas a dar a conocer al alumnado la oferta
educativa y de servicios de la Universidad de Vigo.
3) Intervenciones informativas realizadas en los Centros de Secundaria, dirigidas a los
alumnos de Segundo de Bachillerato y de Segundo de los Ciclos Formativos de
Grado Superior. Se presenta informacién esencial que ha de ser conocida por éstos
antes de concluir tanto el Bachillerato como el Ciclo de Grado Superior, entre la que
podemos mencionar:

e Acceso a la Universidad: Pruebas y procedimiento.

e Estudios Universitarios: Grado, Master y Doctorado.

e Becas y ayudas al estudio: Principales instituciones convocantes.
4) Organizacién de jornadas con orientadores: Promovidas principalmente para
facilitar el encuentro con los Departamentos de Orientacion de los Centros de
Secundaria y actualizar la informacion relacionada con la Universidad de Vigo y en
particular con el Campus de Ourense.
5) Organizacion y desarrollo de las visitas guiadas a los Campus de la Universidad de
Vigo, con la finalidad de dar a conocer in situ las instalaciones que la Universidad de
Vigo pone a disposicién de los alumnos.
5) Campafia de divulgacién de la Universidad de Vigo orientada a los estudiantes que
comienzan sus estudios universitarios en el siguiente curso académico
(http://webs.uvigo.es/mergullate/).
6) Servicio de atencién telefénica y virtual.

Ademas, en la Facultad de Ciencias se desarrollan otras lineas de accién que
apoyan la acogida y orientaciébn de los estudiantes de nuevo ingreso en su
incorporacion a la Universidad y la titulacion, tales como:

o Elaboraciébn de tripticos y carteles que muestran todos los aspectos
relacionados con el Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria vy
Ambiental. Estos son distribuidos todos los afios en Facultades que imparten
titulaciones de Grado de los ambitos Cientifico y Tecnoldgico de
Universidades espafiolas.

e Envio de la oferta formativa del Master a webs o motores de busqueda de
titulos universitarios tales como "www.universia.net", "www.tumaster.com" o
"www.todo-masters.es" entre otros.

e Pagina web del Centro:

(http://www.uvigo.es/uvigo gl/titulacions/masters/ciencia-tecnoloxia-agroalimentaria/)
Constituyen un medio de orientacién complementario en la vida académica del
estudiante. De forma general, en ella el estudiante podr4 encontrar
informacion bésica sobre el Plan de Estudios de la titulacion en la que se
encuentra matriculado, los horarios de clase, calendario de examenes, acceso
a los servicios del Centro (Secretaria, Biblioteca, Aula de Informética),
etc...que se actualiza regularmente. En la pagina web del Master se recoge
toda la informacion de interés para orientar al alumnado:

- matricula, precios y becas

- objetivos, guia docente, programas de materias, horario y profesores

¢ Red social del Centro:

(https://www.facebook.com/pages/Facultad-de-Ciencias-de-Ourense-Universidad-de-
Vigo/136455256367861 ?fref=ts)
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Complementa la informacién de la web de la Escuela con un enfoque mas
social y en el que tanto la Direccién del Centro, los coordinadores de las
titulaciones, como los propios alumnos veteranos pueden atender las
consultas que realizan los nuevos alumnos.

Mientras que la Comision Académica se encarga de resolver cualquier problema de
tipo académico, la secretaria administrativa del Master (posgraofco@uvigo.es) se
encarga de resolver las dudas de tipo administrativo.

Perfil de ingreso recomendado

El perfil de ingreso de los alumnos que acceden al Master es el de graduados/as,
diplomados/as, licenciados/as e ingenieros/as de los ambitos cientifico (Ciencia y
Tecnologia de los alimentos, Quimica, Biologia, Ciencias del Mar, Ciencias
Ambientales), tecnoldgico (Ingenieria Agricola, Quimica e Industrial) y de ciencias de
la salud (Nutricion humana y dietética, Farmacia, Veterinaria y Medicina).

Los alumnos deben estar interesados en su formacién en temas relacionados con el
medio ambiente, el sistema tecnolégico alimentario, el control de calidad y seguridad
alimentaria, y los factores que inciden directamente tanto en la salud y calidad de vida
de la poblacion. ElI Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental tiene
como objetivo la formacibn de especialistas para el desarrollo de
investigacion/asesoramiento técnico, tanto en Organismos Pudblicos como en
Empresas, que participen en la mejora de la estructura productiva y socio-econémica
de Galicia en particular.

Para acceder a las ensefianzas oficiales de Master sera necesario estar en posesion
de un titulo universitario oficial espafiol u otro expedido por una instituciéon de
educacién superior perteneciente a otro Estado integrante del Espacio Europeo de
Educacién Superior que faculte en el mismo para el acceso a ensefianzas de Master.

Asi mismo, podran acceder los titulados conforme a sistemas educativos ajenos al
Espacio Europeo de Educacion Superior sin necesidad de la homologacion de sus
titulos, previa comprobacién por la Universidad de que aquellos acreditan un nivel de
formacion equivalente a los correspondientes titulos universitarios oficiales espafioles
y que facultan en el pais expedidor del titulo para el acceso a ensefianzas de
postgrado. El acceso por esta via no implicara, en ningun caso, la homologacion del
titulo previo de que esté en posesion el interesado, ni su reconocimiento a otros
efectos que el de cursar las ensefianzas de Master.

El procedimiento para la definicion de dicho perfil aparece recogido en el PC04 del
documento de Garantia de Calidad del Centro:
(http://www.fcou.uvigo.es/index.php/sistema-de-garantia-interno-de-calidad).

En dicho documento también se hace mencién al proceso de captacién de alumnos
que conlleva también, una inevitable definicion del perfil de ingreso, previa a la
elaboracion de las estrategias de captacion.
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5.1. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia. Esquema
general del plan de estudios:

La estructura de las ensefianzas se ha articulado de acuerdo a los objetivos del Méaster
y las competencias que deberan adquirir los estudiantes en el transcurso del mismo,
asi como a los requisitos estipulados en la legislacion competente RD 1393/2007 vy el
RD 861/2010 que lo modifica, el Decreto 222/2011 do 2 de diciembre "polo que se
regulan as ensinanzas universitarias oficiais no ambito da Comunidade Auténoma de
Galicia" y las 6rdenes que regulan dicho decreto.

Tipo de materia/asignatura Créditos a cursar Créditos ofertados
Obligatorias 24 24
Optativas 24 108
Trabajo fin de Master 12 12
Total 60 144

Independientemente del perfil de acceso del estudiante, es necesario para la
obtencion del titulo haber superado 60 ECTS del titulo oficial de Master universitario
en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y Ambiental por la Universidad de Vigo de
acuerdo con la siguiente distribucién de créditos por materias:

e Superar 24 créditos ECTS de las materias obligatorias del Master:

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS Créditos

Bioestadistica y disefio Experimental 3

Técnicas de documentacién para la investigacion

Métodos matematicos para la modelizacion de la Investigacion

Riesgos Quimicos en la Cadena Alimentaria

Evaluacion de la Transferencia de Contaminantes Atmosféricos al sistema Planta-Suelo-Agua

Tecnologias limpias para la produccién de biocombustibles

Implicaciones ambientales de las particulas biologicas atmosféricas

O |IN|[o(gd|lW|IN|
Wlwwlwlw w|w

Cambio climatico global y suimpacto en los ecosistemas terrestres

e Superar 24 créditos ECTS de las materias optativas del Master:

ASIGNATURAS OPTATIVAS Créditos

Biologia de la reproduccién en plantas superiores: implicacion en la distribucién 3

Contaminacién Marina y Ecotoxicologia

Fisiologia del estrés. Adaptacion y aclimatacion a condiciones adversas

Aguas termales: innovacion y desarrollo

Claves para la sostenibilidad de la produccion vegetal

Ecologia de la polinizacién. Investigacién y aplicaciones

Biotratamiento de residuos organicos

Produccién de compuestos base a partir de residuos lignocelulosicos

Ol (N[O~ [W[N| -

Seleccién y aplicacion de microorganismos para uso tecnoldgico

=
o

Avances en toxicologia ambiental implicaciones en seguridad agroalimentaria y ambiental

[any
[N

Biomasa: Cultivos energéticos

[any
N

Bioclimatologia de plantas de interés econdmico

[y
w

Transporte de agua y solutos en el suelo

Wlwlwjlw|wwlwlwlw|lw|w|w|w

-
~

Técnicas instrumentales para el analisis agroalimentario y medioambiental
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15

Alteracion de interfases bioldgicas por agentes contaminantes

16

Andlisis de datos en cinéticas microbianas y enzimaticas

17

Elementos traza en el sistema suelo-planta

18

Fertilizantes e Fertilizacion

19

Disefio experimental aplicado a las indicaciones geograficas agroalimentarias

20

Quimica dos Productos Fitosanitarios

21

Recuperacion de suelos degradados: tecnosuelos y fitorremediacion

22

Desefio Asistido por Ordenador

23

Disefio de procesos de mejora y obtencién de nuevas materias primas para la industria ganadera y agro-

24

Tecnologia aplicada a la valorizacion de residuos agro-industriales

25

Autenticidad Alimentaria

26

Acondicionamento Organoléptico

27

Biotecnologia agroalimentaria

28

Monitorizacién y control de procesos

29

Operaciones de separacién avanzadas

30

Compuestos fenélicos, componentes bioactivos de los alimentos

31

Extractos naturales como Antioxidantes

32

Andlisis de aromas en alimentos

33

Preparacion, transformacién y diversificacién en la industria de los alimentos

34

Procesos Avanzados de Extraccion

35

Investigacién e innovacion de alimentos envasados

36

Disefio de nuevos productos alimentarios

WlwlwlwjwlwlWlwWw|wWwlw(wlw|lw|Wlw wwl wlwwlw|w

e Superar el Trabajo Fin de Master obligatorio (12 ECTS)

csv: 135158871608949043652375





Explicacion general de la planificacién del plan de estudios

Los resultados obtenidos por el alumno en cada materia del plan de estudios se
calificardn en una escala numérica decimal de 0 a 10 puntos.

Se presentan a continuacién las especialidades en las que se estructura el plan de
estudios, indicando para cada una de ellas las asignaturas que la conforman:

.. |Especialidad [Especialida
o Espg ma! lag Ciencias | Procesos e
ASIGNATURAS Obligatorias| Ciencias . )
Ambientales A.granasly Iallndustr!e
Alimentarias | Alimentarie
1 |Bioestadistica y disefio Experimental 1
2 |Técnicas de documentacion para la investigacion 2
3 |Métodos matematicos para la modelizacion de la Investigacion 3
4 |Riesgos Quimicos en la Cadena Alimentaria 4
5 |Evaluacion de la Transferencia de Contaminantes Atmosféricos al sistema Planta-Suelo-Agua 5
6 |Tecnologas limpias para la produccion de biocombustibles 6
7 |Implicaciones ambientales de las particulas biologicas atmosféricas 7
8 |Cambio climatico global y suimpacto en los ecosistemas terrestres 8
9 |Biologia de la reproduccion en plantas superiores: implicacion en la distribucion 9
10 |Contaminacion Marina y Ecotoxicologia 10
11 |Fisiologia del estrés. Adaptacion y aclimatacion a condiciones adversas 1
12 |Aguas termales: innovacion y desarrollo 12
13 |Claves para la sostenibilidad de la produccion vegetal 13
14 |Ecologia de la polinizacion. Investigacion y aplicaciones 14
15 |Biotratamiento de residuos organicos 15
16 |Produccion de compuestos base a partir de residuos lignocelulosicos 16
17 |Seleccion y aplicacion de microorganismos para uso tecnoldgico 17 17
18 |Avances en toxicologia ambiental implicaciones en seguridad agroalimentaria y ambiental 18 18
19 |Biomasa: Cultivos energéticos 19 19
20 |Bioclimatologia de plantas de interés econdmico 20 20
21 |Transporte de agua y solutos en el suelo 21 21
22 |Técnicas instrumentales para el andlisis agroalimentario y medioambiental 22 22 22
23 |Alteracion de interfases bioldgicas por agentes contaminantes 23 23
24 | Andlisis de datos en cinéticas microbianas y enzimaticas 24 24
25 |Elementos traza en el sistema suelo-planta 25
26 |Fertilizantes e Fertilizacion 26
27 |Diseiio experimental aplicado a las indicaciones geograficas agroalimentarias 27
28 |Quimica dos Productos Fitosanitarios 28
29 |Recuperacion de suelos degradados: tecnosuelos y fitorremediacion 29
30 |Deseiio Asistido por Ordenador 30
31 |Diseio de procesos de mejora y obtencion de nuevas materias primas para la industria ganadera y agro- 31 31
32 | Tecnologia aplicada a la valorizacion de residuos agro-industriales 32 32
33 |Autenticidad Alimentaria 33 33
34 |Acondicionamento Organoléptico 34 34
35 |Biotecnologia agroalimentaria 35 35
36 |Monitorizacion y control de procesos 36
37 |Operaciones de separacion avanzadas 37
38 |Compuestos fenolicos, componentes bioactivos de los alimentos 38
39 |Extractos naturales como Antioxidantes 39
40 |Andlisis de aromas en alimentos 40
41 |Preparacion, transformacion y diversificacion en la industria de los alimentos 4
42 |Procesos Avanzados de Extraccion 42
43 |Investigacion e innovacion de alimentos envasados 43
44 |Disefio de nuevos productos alimentarios 44
45 |Trabajo Fin de Master (Investigacion) 45
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Para que los egresados obtengan alguna de las 3 especialidades ofertadas es
necesario cursar un total 8 asignaturas de entre las que se incluyen en cada una de
ellas:

1. Especialidad en Ciencias Ambientales: Para la que se ofertan 16 asignaturas.
El perfil de los egresados de esta especialidad es el de un profesional que
desarrolle su actividad de 1+D+i en el campo ambiental, y que pueda contribuir
al proceso productivo agroalimentario optimizando el aprovechamiento de las
potencialidades de Galicia en relacion a las materias primas para la industria
agroalimentaria bajo la premisa de la sustentabilidad ambiental. Prestara
especial atencion a los procesos de degradacion y pérdida de biodiversidad en
los medios edaficos, hidricos y bidticos y al deterioro de los habitats asociados.

2. Especialidad en Ciencias Agrarias y Alimentarias: en la que se ofertan 17
asignaturas. El perfil de los egresados en esta especialidad es el de un
profesional que desarrolle su actividad de I+D+i en el campo de las ciencias
agrarias y alimentarias para dar apoyo al desarrollo del sector de la produccién
ecoldgica y sostenible mediante la investigacibn de nuevas estrategias y
procedimientos que garanticen la produccién agroalimentaria, la calidad,
seguridad alimentaria y el desarrollo del binomio alimentacién-salud.

3. Especialidad en Procesos en la Industria agroalimentaria: donde se ofertan 17
asignaturas. El perfil del egresado en la especialidad es el de un investigador
gue desarrolle su actividad de I+D+i en los dltimos avances en procesado
industrial o la biotecnologia, pasando por la calidad y la seguridad alimentaria
para el desarrollo e implementacién de nuevas tecnologia en la industria
agroalimentaria, asi como el desarrollo de nuevos productos y/o la valorizacion
de los que actualmente existen en el mercado.

El alumno también puede realizar el Master en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria y
Ambiental sin especialidad, para lo cual debe completar 8 asignaturas optativas a
elegir de entre las 36 de toda la oferta de materias optativas del Master.

La organizacion de las asignaturas se ha realizado de forma que se garantiza una
distribucion equilibrada en el Plan de Estudios con el objeto de que los alumnos
alcancen de forma adecuada las competencias del titulo al cursar cualquiera de las
Especialidades ofertadas. En este sentido la Planificacion de la Docencia se realiza a
través de bimestres y en cada uno de ellos se oferta una media de 14 asignaturas (2
obligatorias y 4 de cada especialidad), tal y como se muestra en la siguiente tabla.

Especialidad Especialidad Especialidad
Obligatorias Ciencias Ciencias Agrariasy | Procesos enla |Total
Ambientales Alimentarias Industria Alimentaria
PRIMER CUATRIMESTRE 23
Bimestre 1 2 4 4 4 14
Bimestre 2 2 4 5 5 16
SEGUNDO CUATRIMESTRE 22
Bimestre 3 2 4 4 4 14
Bimestre 4 2 4 4 4 14
Trabajo fin de Master

En este sentido, en el primer cuatrimestre se ofertan 23 asignaturas y 22 en el
segundo cuatrimestre.
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La temporalidad, distribucion y horarios de las diferentes asignaturas se presenta en la
siguiente tabla.

ASIGNATURAS Cuatrimestre | Bimestre Horario Aula
Asignaturas obligatorias
1 |Bioestadistica y disefio Experimental Primero 1 Lunes  Mafana 35
2 |Técnicas de documentacion para la investigacion Primero 1 Lunes  Tarde 35
3 |Métodos matematicos para la modelizacion de la Investigacion Primero 2 Lunes  Mafana 3,5
4 |Riesgos Quimicos en la Cadena Alimentaria Primero 2 Lunes Tarde 3,5
5 |Evaluacion de la Transferencia de Contaminantes Atmosféricos al sistema Planta-Suelo-Agua Segundo 3 Lunes  Mafana 3,5
6 |Tecnologias limpias para la produccion de biocombustibles Segundo 3 Lunes Tarde 35
7 |Implicaciones ambientales de las particulas biologicas atmosféricas Segundo 4 Lunes  Mafana 3,5
8 [Cambio climatico global y su impacto en los ecosistemas terrestres Segundo 4 Lunes Tarde 35
Especialidad Ciencias Ambientales
1 |Biologia de la reproduccién en plantas superiores: implicacién en la distribucién Primero 1 Martes  Mafiana 35
2 |Contaminacién Marina y Ecotoxicologia Primero 1 Martes ~ Tarde 35
3 |Seleccion y aplicacion de microorganismos para uso tecnolégico Primero 1 Miercoles Mafiana 3,5
4 |Avances en toxicologia ambiental implicaciones en seguridad agroalimentaria y ambiental Primero 1 Miercoles  Tarde 35
5 |Fisiologia del estrés. Adaptacion y aclimatacién a condiciones adversas Primero 2 Martes  Maifiana 3,5
6 |Aguas termales: innovacion y desarrollo Primero 2 Martes ~ Tarde 35
7 |Transporte de agua y solutos en el suelo Primero 2 Miercoles Mafana 3,5
8 |Técnicas instrumentales para el andlisis agroalimentario y medioambiental Primero 2 Miercoles  Tarde 35
9 |Claves para la sostenibilidad de la produccion vegetal Segundo 3 Martes  Mafiana 35
10 |Produccién de compuestos base a partir de residuos lignocelulosicos Segundo 3 Martes ~ Tarde 3,5
11 |Alteracion de interfases biolégicas por agentes contaminantes Segundo 3 Miercoles Mafiana 35
12 |Andlisis de datos en cinéticas microbianas y enzimaticas Segundo 3 Miercoles ~ Tarde 3,5
13 |Ecologia de la polinizacién. Investigacion y aplicaciones Segundo 4 Martes  Mafiana 35
14 |Biotratamiento de residuos organicos Segundo 4 Martes  Tarde 35
15 |Biomasa: Cultivos energéticos Segundo 4 Miercoles Mafana 3,5
16 |Bioclimatologia de plantas de interés econémico Segundo 4 Miercoles  Tarde 35
Especialidad Ciencias Agrarias y Alimentarias
1 |Elementos traza en el sistema suelo-planta Primero 1 Jueves  Marfiana 3,5
2 |Disefio de procesos de mejora y obtencion de nuevas materias primas para la industria ganaderayl  Primero 1 Jueves  Tarde 3,5
3 |Seleccion y aplicacion de microorganismos para uso tecnolégico Primero 1 Miercoles Mafiana 3,5
4 |Avances en toxicologia ambiental implicaciones en seguridad agroalimentaria y ambiental Primero 1 Miercoles  Tarde 3,5
5 |Transporte de agua y solutos en el suelo Primero 2 Miercoles Mafana 3,5
6 |Técnicas instrumentales para el andlisis agroalimentario y medioambiental Primero 2 Miercoles  Tarde 35
7 |Fertilizantes e Fertilizacion Primero 2 Jueves  Mafiana 35
8 |Desefio Asistido por Ordenador Primero 2 Jueves  Tarde 3,5
9 |Tecnologia aplicada a la valorizacion de residuos agro-industriales Primero 2 Viernes Mafiana 35
10 |Autenticidad Alimentaria Segundo 3 Martes  Tarde | Seminario
11 |Disefio experimental aplicado a las indicaciones geogréficas agroalimentarias Segundo 3 Jueves  Mafiana 3,5
12 |Quimica dos Productos Fitosanitarios Segundo 3 Jueves  Tarde 35
13 |Recuperacion de suelos degradados: tecnosuelos y fitorremediacion Segundo 3 Viernes  Mafiana 3,5
14 |Acondicionamento Organoléptico Segundo 4 Martes  Mafiana | Seminario
15 |Biotecnologia agroalimentaria Segundo 4 Martes ~ Tarde |Seminario
16 |Bioclimatologia de plantas de interés econémico Segundo 4 Miercoles  Tarde 3,5
17 |Biomasa: Cultivos energéticos Segundo 4 Miercoles Mafiana 35
Especialidad Procesos en la Industria Alimentaria
1 |Monitorizacion y control de procesos Primero 1 Martes  Maiiana | Seminario
2 |Operaciones de separacién avanzadas Primero 1 Martes ~ Tarde |Seminario
3 |Disefio de procesos de mejora y obtencién de nuevas materias primas para la industria ganaderayl ~ Primero 1 Jueves  Tarde 3,5
4 |Compuestos fenolicos, componentes bioactivos de los alimentos Primero 1 Viernes  Mafiana 3,5
5 |Extractos naturales como Antioxidantes Primero 2 Martes  Mafiana | Seminario
6 |Andlisis de aromas en alimentos Primero 2 Martes ~ Tarde |Seminario
7 |Técnicas instrumentales para el andlisis agroalimentario y medioambiental Primero 2 Miercoles  Tarde 35
8 |Preparacion, transformacion y diversificacién en la industria de los alimentos Primero 2 Jueves  Tarde |Seminario
9 |Tecnologia aplicada a la valorizacion de residuos agro-industriales Primero 2 Viernes  Marfiana 3,5
10 |Procesos Avanzados de Extraccion Segundo 3 Martes  Mafiana | Seminario
11 |Autenticidad Alimentaria Segundo 3 Martes  Tarde | Seminario
12 |Anélisis de datos en cinéticas microbianas y enzimaticas Segundo 3 Miercoles ~ Tarde 35
13 |Alteracion de interfases biolégicas por agentes contaminantes Segundo 3 Miercoles Mafana 3,5
14 |Acondicionamento Organoléptico Segundo 4 Martes  Mafiana | Seminario
15 |Biotecnologia agroalimentaria Segundo 4 Martes ~ Tarde |Seminario
16 |Investigacion e innovacion de alimentos envasados Segundo 4 Jueves  Mafiana 35
17 |Disefio de nuevos productos alimentarios Segundo 4 Jueves  Tarde 35
Trabajo Fin de Master (Investigacion) Segundo 4

Debido al caracter aplicado y de investigacion de las materias que componen la oferta
del Master, lo cual implica una importante carga de trabajo de laboratorio, se hace
necesario el poder realizar sesiones de clases con una duracién superior a una hora.
Por ello en la planificacion de las ensefianzas cada asignatura dispone de una sesién
semanal durante el bimestre correspondiente.
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La Modalidad de la Ensefianza es semipresencial, ya que la adquisicion de las
competencias en cada una de las asighaturas incluidas en el Plan de Estudios

conlleva:

Algunas actividades formativas, metodologias docentes y sistemas de
evaluacion que requieren la presencia del alumno (en el aula, seminario,
laboratorio o sala de videoconferencia).

Otras actividades formativas, metodologias docentes y sistemas de evaluacion
no presenciales (los cuales pueden llevarse a cabo a través de la plataforma de
teledocencia FAITIC de la Universidad de Vigo, a la que los alumnos acceden a
través de unas claves de seguridad personales permitiéndonos controlar la
identidad de los estudiantes en todo momento, sobre todo en los procesos de
evaluacion).

En la ficha de cada asignatura se detallan las actividades formativas, metodologias
docentes y sistemas de evaluacion tanto presenciales como no presenciales que los
alumnos deben realizar. A continuacion se muestra el listado de las mismas:

1. Actividades Formativas:

1.1. Sesién magistral en aula o a través de videoconferencia (actividad
presencial).

1.2. Resolucién de problemas/casos y/o ejercicios de manera autbnoma en
el aula, laboratorio (actividad presencial) o a través de la plataforma de
teledocencia FAITC (actividad no presencial)

1.3. Trabajo tutelado del alumno: preparacién de lecturas y materiales
diversos de forma auténoma (actividad no presencial).

1.4. Tutorias para la elaboracion de trabajos (actividad presencial) y/o
mediante correo electrénico o plataforma de teledocencia FAITC (actividad
no presencial).

1.5. Exposicién y debate de trabajos (actividad presencial).

1.6. Précticas de laboratorio (actividad presencial).

1.7. Seminarios (actividad presencial).

1.8. Disefio y presentacion de un trabajo de investigacion realizado por el
alumno (actividad presencial).

1.9. Visitas y conferencias (actividad presencial).

2. Metodologias Docentes:

2.1. Resolucién de problemas y/o ejercicios. Actividades en las que se
evallan publicaciones cientificas, se formulan problemas y/o ejercicios
relacionados con la materia. Se realizaran en el laboratorio/aula
(presencial) o mediante plataforma de teledocencia FAITC (no presencial).
2.2. Sesién magistral: exposicién por parte del profesor con ayuda de
medios audiovisuales de los aspectos mas importantes de los contenidos
del temario de la asignatura, bases tetricas y/o directrices del trabajo,
ejercicio o proyecto a desarrollar por el estudiante (presencial).

2.3. Trabajo tutelado: El estudiante, de manera individual o por grupos,
elabora un documento sobre un aspecto o tema concreto de la asignatura,
por lo que supondra la blusqueda y recogida de informacioén, lectura y
manejo de bibliografia, redaccion, exposicion... (no presencial).

2.4. Trabajo de campo. Obtenciéon de datos y determinaciones "in-situ" (no
presencial).

2.5. Estudio autébnomo de casos/andlisis de situaciones con soporte
bibliografico. Andlisis de un problema o caso real, con la finalidad de
conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis, diagnosticarlo y
adentrarse en procedimientos alternativos de solucién, para ver la
aplicacion de los conceptos tedricos en la realidad. Feedback a través de la
plataforma de teledocencia FAITC (no presencial).

2.6. Seminarios. Actividades en las que se analizaran fundamentalmente
articulos cientificos, de divulgacion y casos concretos (presencial).

2.7. Sesiones précticas de laboratorio. Se planificaran diferentes practicas
relacionadas con los contenidos de la materia para que el alumno aplique
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3.

los conocimientos adquiridos en la clase tedrica y complete de forma sélida
los conocimientos adquiridos (presencial).
2.8. Asistencia a conferencias y visitas (presencial o no presencial segun la
actividad).
2.9. Constara basicamente de trabajo autbnomo del alumno guiado por un
tutor que sea profesor del Master. La aplicacion practica de los
conocimientos adquiridos durante el Master sera realizada en el laboratorio
del tutor del alumno. El primer dia de clase el alumno se reunira con el tutor
para realizar un cronograma de todas las actividades a desarrollar.
Aplicacion de los contenidos teoricos a la practica. Documentacion y
redaccion del proyecto. Exposicion y defensa del TFM.

Sistemas de Evaluacion:
3.1. Participacion y asistencia (presencial)
3.2. Disefio de un trabajo de investigacion: entrega (no presencial) o
exposicion del mismo (presencial).
3.3. Calidad del material solicitado: entrega de los casos practicos,
problemas, analisis de situaciones y ejercicios de los seminarios (no
presencial).
3.4. Al final de cada Bloque se colgara un cuestionario en la plataforma
FAITIC que permanecer4d a disposicion de los alumnos durante una
semana para que éstos lo completen en un tiempo maximo de 2 horas,
disponiendo de 3 intentos (no presencial).
3.5. Evaluacién continua a través del seguimiento de los trabajos,
resolucion de problemas o casos practicos solicitados (no presencial).
3.6. Realizacibn de las practicas de laboratorio y entrega del
correspondiente informe (presencial).
3.7. Prueba escrita final (presencial).
3.8. Exposicion y defensa de cuestiones de seminarios (presencial).
3.9. Visitas y conferencias: entrega de un informe (no presencial).
3.10. Pruebas test o cuestionarios cortos de los contenidos de la materia
(presencial).
3.11. Memoria final del Trabajo Fin de Master. Se evaluara el trabajo por su
contenido, redaccion y presentacion (se evaluara la exposicién oral y la
utilizacion de medios gréaficos, asi como la asistencia a todas las
presentaciones de los alumnos del Master.).

Para asegurar la adecuada coordinacién docente se plantea la figura del
Coordinador de Materia y Coordinador de Médulo. La Comision Académica del Master,
designara anualmente a este Ultimo quién planteara diversas reuniones:

O

Se realizara cada afio una inicial previa al inicio de curso. En ella el
coordinador planteara un calendario de actividades cuyo fin Gltimo es que no se
produzcan solapamientos entre las distintas actividades que se proponen en
las distintas guias docentes. Adicionalmente, esas reuniones iniciales serviran
también para corregir la tendencia a incluir un excesivo nimero de actividades.
Se busca, por tanto, una distribucién equilibrada de tareas a lo largo de todo el
curso académico, apoyada en una programacion racional de las materias.

Posteriormente, se dispondran con cierta periodicidad reuniones de
seguimiento entre el coordinador del Master y los coordinadores de Mddulo
para evaluar posibles incidencias, informes de seguimiento, destinados a
mantener informados a los profesores y al Decanato sobre las mismas y sobre
otros eventos relevantes.

Al finalizar el Master se celebrara una ultima reunién destinada a hacer balance
y destacar posibles problematicas a resolver para el siguiente curso. Ademas
en ella se realizaran posibles propuestas de mejora, establecer criterios
bésicos de evaluacion y organizar actividades conjuntas que afecten a mas de

csv: 135158871608949043652375





una asignatura.

Mecanismos de coordinacién docente

Las labores de coordinacién horizontal y vertical seran realizadas por el coordinador
del Master, por la Comision Académica del Master y por los coordinadores de cada
materia (estas figuras son nombradas anualmente por la Comisién Académica).

El coordinador del Master y la Comision Académica se encargan de que no haya
solapamientos entre las materias. El coordinador de materia se encarga basicamente
de la organizacién secuencial del contenido de la materia y de organizar las
actividades docentes en conexion con todos los profesores que participan en ella. Para
ello se retne con los profesores de cada materia para decidir cOmo se va a impartir,
recabar el material necesario, recopilar los trabajos a realizar durante la evaluacion
continua y las preguntas para el examen final. Una vez finalizada la materia, el
coordinador informa al coordinador del Master y le comunica las posibles incidencias
que hayan tenido lugar.

Al finalizar cada curso, la Comision Académica del Master se reunird con los
coordinadores de materia para analizar el transcurso del curso. Se analizaran los
métodos empleados y los resultados alcanzados se valorara la necesidad de realizar
modificaciones en la organizacion académica, los sistemas de evaluacion utilizados, el
profesorado del master, etc. En base a esta informacion se fijaran los objetivos para la
siguiente edicion del master y las actividades a realizar que conformaran el plan de
mejora.
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5.2. Movilidad: Planificacién y gestion de la movilidad de los estudiantes propios y de
acogida

La planificacion, desarrollo y gestion de los convenios relativos al intercambio de
profesores y estudiantes tanto de la Universidad de Vigo como extranjeros con otros
centros de educacion superior se realiza atendiendo, entre otros, a los siguientes
criterios, programas de becas y ambitos de actuacion:

- La movilidad a nivel local y nacional se lleva a cabo mediante la
negociaciéon y firma de convenios de colaboracién directa con
instituciones, realizando las gestiones a travées del
servicio/vicerrectorado correspondiente y fomentando la cooperacion
con aquellos centros vinculados a la formacién.

- La movilidad y los intercambios internacionales se gestionan a través
de la Oficina de Relaciones Internacionales de la Universidad de Vigo.
La planificaciébn responde a dos ambitos de actuacién: movilidad
entrante y saliente cara a Europa (Erasmus principalmente), y
movilidad entrante y saliente hacia el resto de paises (ISEP,
estudiantes de convenio, programa de bolsas propias, etc.).

En relacion a la movilidad de estudiantes con Europa se potencia la participacion y la
obtencion de becas a través de los programas y acciones promovidas por la Comision
Europea y la Agencia Ejecutiva de Educacion, Audiovisual y Cultura, especialmente el
programa Erasmus (dentro del Programa de Aprendizaje y Formacién Permanente:
Lifelong Learning Programme), para lo cual se firman acuerdos bilaterales Socrates-
Erasmus plurianuales.

Para la movilidad de profesores con Europa (tanto para los profesores de la
Universidad de Vigo, como para los visitantes de universidades extranjeras) se prevén
diversas actuaciones en el marco del programa Erasmus para el que se dispondra de
financiacioén: visitas OM y PV a universidades asociadas para preparar la movilidad de
estudiantes y promover la firma de los acuerdos de cooperacion y movilidad TS para
impartir docencia. Esta movilidad TS es esencial para desarrollar la dimension
europea dentro de la propia universidad y entre las universidades europeas. El
periodo para impartir docencia en el extranjero le permite a los docentes conocer
otros sistemas universitarios diferentes y otro idioma, aportando una perspectiva
europea a los cursos que siguen los estudiantes de la universidad anfitriona y de la
universidad de origen, abriendo ademas nuevas posibilidades de cooperacion y de
realizacidn de proyectos conjuntos entre instituciones de varios paises.

Dentro del nuevo programa LLP se incluye la movilidad del PAS y se contemplan
nuevas acciones dentro de la movilidad docente. La Universidad de Vigo participa
también desde hace afios en el programa europeo Jean Monnet que facilita el
desarrollo en el mundo universitario de actividades académicas relacionadas con la
integracion europea, el estudio de la construccion de la Europa comunitaria, su
desarrollo institucional, politico, econémico y social. Anualmente se promociona
también la movilidad y recepcion de docentes Jean Monnet expertos en politicas
comunitarias, a través de los diferentes médulos aprobados y del Centro de
Excelencia Europeo Jean Monnet de la Universidad de Vigo.

Para la movilidad con otros paises no europeos, a través de la ORI, se promueve y
tramita la firma de convenios marco y especifico con universidades de otros paises,
como instrumento para facilitar la movilidad tanto de estudiantes como de docentes.
En el caso de Estados Unidos, la ORI participa activamente en el programa ISEP de
intercambio de estudiantes. Si nos referimos a las relaciones y movilidad con
Iberoamérica, Marruecos, Tunez, etc. se fomenta la participacion en las convocatorias
anuales del Ministerio de Asuntos Exteriores y en concreto las acciones: Programa de
Cooperacion Interuniversitaria y becas MAEC-AECI. Los estudiantes podrén
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beneficiarse dentro de este tipo de movilidad con paises no europeos del programa
de becas de intercambio propias de la Universidad de Vigo (excepto los estudiantes
ISEP), asi como de la convocatoria de ayudas complementarias de la Xunta de
Galicia para estudiantes que participan en movilidad no europea y en la convocatoria
anual de becas internacionales de la Universidad de Vigo y Bancaja o del Banco de
Santander.

Por su parte, los estudiantes extranjeros podran participar, entre otros, en los
siguientes programas: programa de becas destinados a gallegos/as de origen gallego
y a sus descendientes para la realizacion de estudios universitarios de la Consejeria
de Educacion y Ordenacion Universitaria de la Xunta de Galicia; becas MAEC-AECI
que constituyen la oferta de formacion a nivel postgrado del Ministerio de Asuntos
Exteriores para estudiantes extranjeros y becas Alban de la Unién Europea y
América-Latina para la formacion especializada superior para profesionales y futuros
cuadros directivos latinoamericanos en centros de la Union Europea.

En relacién a las unidades de apoyo y sistemas de informacién para envio y acogida
de estudiantes y profesores de intercambio, la Universidad de Vigo, a través de la
Oficina de Relaciones Internacionales presta apoyo tanto a estudiantes, como a
docentes propios y extranjeros, antes de su llegada y durante la estancia. Con
respecto a los estudiantes extranjeros, gestiona la aceptacion de estos estudiantes,
les remite las cartas de aceptacion para que, si procede, puedan tramitar sus visados,
elabora  anualmente una Guia del estudiante extranjero trilingle
(http://www.uvigo.es/uvigo es/administracion/ori/estranxeiros/quia/index.html) y envia
al domicilio de los interesados paquetes informativos sobre la Universidad de Vigo,
con informacién sobre los diferentes campus y ciudades, recepcion, visados, viaje,
busqueda de alojamiento, matricula y posibilidades de estudios, etc.

La ORI es el punto de referencia de llegada de los estudiantes extranjeros de
intercambio a la Universidad de Vigo. Este servicio se ocupa de asesorarlos y
proporcionarles alojamiento y de organizar actividades y visitas culturales especificas
para ellos. Con respecto a los docentes extranjeros, la ORI les facilita igualmente
informacion sobre la Universidad de Vigo, realiza las reservas de alojamiento en
hoteles o residencias concertadas y presta su apoyo en todas aquellas cuestiones
que el docente necesite en colaboracion con los responsables de relaciones
internacionales en cada centro. Cuenta ademas con un programa propio de
voluntariado y acogida de estudiantes de intercambio coordinado por la ORI y
formado por aquellos estudiantes de la Universidad de Vigo que se ofrecen como
voluntarios para ayudar a los estudiantes extranjeros que llegan por primera vez a la
Universidad de Vigo. Para fomentar la integracion de los estudiantes extranjeros de
intercambio y que puedan mejorar su conocimiento del idioma, la ORI ha puesto en
marcha una accién denominada “tandem de conversa” (mas informacion en
http://www.uvigo.es/uvigo _es/administracion/ori/ dentro de informacién para
estudiantes extranjeros).

En resumen, la Oficina de Relaciones internacionales (ORI) centraliza, coordina y
gestiona las actividades de cooperacion internacional en el seno de la Universidad de
Vigo; informa y asesora a la comunidad universitaria sobre los diferentes programas
internacionales en el ambito de la educacién superior, especialmente los programas
propios y los financiados por la Unién Europea o el Ministerio de Asuntos Exteriores, a
través de la AECI; fomenta y gestiona la movilidad internacional de estudiantes y
profesores, en especial en el marco de los programas Erasmus, ISEP, Jean Monnet,
becas MAEC, PCI y programas propios; elabora y negocia acuerdos de cooperacion
internacional con otras instituciones de educacion superior; propicia la movilizacion de
la comunidad académica para su participacion en la cooperacion internacional,
especialmente mediante la suscripcion a redes institucionales internacionales y la
presentacion de proyectos de cooperacion internacionales; asegura la presencia de la
Universidad de Vigo en foros y encuentros de educacion internacionales y participa
activamente en las principales redes internacionales de universidades como el Grupo
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Compostela de Universidades, donde coordina el programa Stella de intercambio del
personal de administracion y servicios, o la EAIE (European Association for
International Education).

La informacion sobre todas las iniciativas y tareas descritas anteriormente se
encuentra disponible en la pagina http://www.uvigo.es/uvigo es/administracion/ori/ .

La seleccion de becarios la realizan los responsables de Relaciones Internacionales
de la Facultad atendiendo a los criterios de: nota media de expediente académico,
idoneidad para la plaza solicitada y calificacion obtenida en la prueba de idioma. El
reconocimiento de los estudios cursados en universidades extranjeras sigue los
protocolos que marca el propio programa (Learning Agreement, sistema ECTS de
calificaciones...) y lo estipulado en la Normativa de Relaciones Internacionales de la
Universidad de Vigo.

La Facultad de ciencias posee en la actualidad convenios de movilidad con las
siguientes Universidades:

- Albert-Ludwigs-Univerisat Feriburg (Alemania)

- Georg-August-Univerisat Gottingen (Alemania)

- Comenius University in Bratislaba (Eslovaquia)

- University of Oulu (Finlandia)

- Université Paul Sabetier-Tolousse Il (Francia)

- Université Haut Normandie-Caen (Francia)

- National and Kapodistrian University of Athens (Grecia)

- Universita degli Studi di Genoa (Italia)

- Universita degli Studi di Milano-Bicocca (Italia)

- Institute of Technology Sligo (Irlanda)

- Uniwersytet Im. Adama Mickiewicza Poznaiu (Polonia)

- Uniwersytet Jagiellonski (Polonia)

- Uniwersytet Mikolaja Kopernika (Polonia)

- Universidade do Algarve (Portugal)

- Universidade de Tras-os-montes e Alto Douro (Portugal)

- Universidade do Minho (Portugal)

- Universidade do Porto (Portugal)

- Instituto Politécnico de Leiria (Portugal)

- Instituto Politécnico de Viana do Castelo (Portugal)

- Universitatea "Alexandru loan Cuza" lasi (Rumania)

- Istambul Technical University (Turquia)

- University of Sheffield (UK)
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